
pasqua
m e n ù



Salumi e formaggi locali
Torta pasquale al formaggio

Assaggio di casatiello
Spicchio di carciofo fritto

Uovo farcito con ricotta e guanciale

ANTIPASTO DELLA TRADIZIONE

SECONDO
Rollatina di coniglio farcita con patate, salsiccia

e guanciale con contorno di vignarola croccante

DOLCE
Pastiera con gelato alla crema 

PRIMI PIATTI
Risotto alla gricia con carciofi croccanti.

Mezzi pici con ragù al coltello di agnello mantecato
al pecorino locale 

BEVANDE
Acqua

Vino Le Tenute Rosso Toscano
Caffè

€75 A PERSONA



Buffet di Pasquetta

Cannelloni di carne della tradizione
Garganelli con crema di broccoletti e fonduta al pecorino

Zuppa di legumi, cereali e baccalà

PRIMI

DESSERT
Tagliata di frutta

Tiramisù
Cheesecake

ANTIPASTI
Cesta di pani e pizza
Salumi della Tuscia

Taglieri di formaggi locali con marmellate e miele
Angolo delle insalate

Selezione di fritti misti
Coratella 

BEVANDE
Acqua e caffè

SECONDI
Salmone al vapore

Cosciotti d’agnello arrosto serviti a vista
Patate arrosto

Verdure saltate

Ristorante Il Ninfeo

€50
a persona


